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Les Nouveautés 2023
New Products 2023

Les Galettes Amande
sans alcool

Almond galette
alcohol free

La bûche roulée pâte à
tartiner noisettes et cacao

Chocolate and hazelnut spread
rolled log
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Les Délichoux
Passion coeur Citron

Choux Craquelin Passion 
Fruit filling and Lemon 

centre

Les Délichoux
Vanille coeur Caramel

Choux Craquelin Vanilla 
filling and Caramel centre
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Les Bûches
Yule Logs
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Les Bûches
trois chocolats 
Three chocolates 

Yule Logs

Bûche composée de biscuits amers, 
d’un croquant chocolat au lait,
d’une mousse chocolat blanc et 
d’une mousse chocolat noir.
Finition glaçage chocolat.                                   

Bitter biscuits, milk chocolate crunch, 
white and chocolate mousses
coated with chocolate. 

112464

Bûchette 9 cm - 85g 
Décor : 1 plaquette chocolat 
Topping: 1 chocolate decoration
2 bûchettes / blister 
12 blisters / carton 
Twin pack - 12 blisters / case

112463 

Bûche 18cm - 470g 
Forme originale et finition glacée
Creative shape and glazed finish
6 blisters / carton 
6 blisters / case

112462

Gouttière 55cm - 1460g
Forme originale et finition glacée
Creative shape and glazed finish
4 pièces / carton 
4 pieces / case
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Les Bûches
Fruits rouges 

Nougat  
Red Berries and 
Nougat Yule Logs

Bûche composée de biscuits à la 
pistache et à l’amande, d’une mousse 
saveur nougat et d’un confit de cassis, 
le tout surmonté d’une mousse aux 
fruits rouges. 
Finition : nappage aux fruits rouges  
et décor en chocolat blanc. 

Log composed of pistachio and 
almond sponges, a nougat flavoured 
mousse and blackcurrant confit,  
covered with a red fruit mousse.  
Finish: red berry coating and white 
chocolate decoration.

112311

Bûchette 9 cm - 90g
Décor : 1 plaquette chocolat 
Topping: 1 chocolate decoration
2 bûchettes / blister 
12 blisters / carton 
Twin pack - 12 blisters / case

112309

Bûche 18 cm - 502g
Décor : 1 plaquette chocolat 
Topping: 1 chocolate decoration
6 blisters / carton 
6 blisters / case

112310

Gouttière 55 cm - 1546g
Finition glacée 
Glazed finish
4 pièces / carton 
4 pieces / case
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Les Bûches
Gianduja 
Caramel 

Gianduja Caramel 
Yule Logs

Bûche composée de biscuits au cacao, 
d’un croquant au chocolat au lait et 
à la noisette, d’une ganache caramel, 
le tout surmonté d’une mousse 
au chocolat au lait aux noisettes 
«gianduja». 
Finition : nappage au chocolat et 
noisettes hachées. 

Log composed of a cocoa sponge, a 
milk chocolate and hazelnut crunch, a 
caramel ganache, covered with a milk 
chocolate mousse with «gianduja» 
hazelnuts with chocolate and 
chopped hazelnuts topping.

112104 

Bûchette 9 cm - 97g
Décor : Noisettes hachées
Topping: chopped hazelnuts
2 bûchettes / blister 
12 blisters / carton 
Twin pack - 12 blisters / case

112102 

Bûche 18 cm - 596g
Décor : Noisettes hachées
Topping: chopped hazelnuts
6 blisters / carton 
6 blisters / case

112103

Gouttière 55 cm - 1840g
Finition glacée 
Glazed finish
4 pièces / carton
4 pieces / case
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Mango and passion 
fruit Yule Logs

Bûche composée de biscuits génoises 
natures et d’un croustillant au cho-
colat blanc et citron vert. Son cœur 
est garni d’un confit mangue-passion 
avec cubes de mangue et d’ananas 
et recouvert d’une mousse aux fruits 
exotiques. 
Finition : nappage jaune et décor 
chantilly.

Yule log composed of plain sponge 
cakes, a white chocolate and lime 
crunch, with a mango-passion fruit 
confit with cubes of mango and 
pineapple and covered with an exotic 
fruit mousse. Finishing: yellow glaze 
and whipped cream decoration.

112304

Bûchette 9 cm - 101g
Décor : 1 plaquette chocolat 
Topping : 1 chocolate decoration
2 bûchettes / blister 
12 blisters / carton 
Twin pack - 12 blisters / case

112306

Bûche 18 cm - 574g 
Décor : nappage jaune et décor chantilly
Finished with a yellow glaze and chocolate  
decoration
6 blisters / carton 
6 blisters / case

112305

Gouttière 55 cm - 1770g 
Décor : nappage jaune et décor chantilly
Finished with a yellow glaze and whipped cream 
decoration
4 pièces / carton 
4 pieces / case
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Charlotte
Tiramisu 

Tiramisu

Bûche composée de bandes de 
biscuits, d’une mousse mascarpone 
au café, d’une mousse mascarpone 
nature et de bandes de génoises  
imbibées de sirop au café.
Finition : décors chantilly, cacao en 
poudre et plaquette de chocolat 
blanc.

Dessert layered with biscuit, 
coffee mascarpone mousse, plain 
mascarpone mousse and a soaked 
in coffee sponge . Dusted with 
cocoa powder , Chantilly and white 
chocolate plaque decor.

112312

Bûche 18 cm - 375g
Décor : Chantilly et plaquette chocolat
Topping: Chantilly, 1 chocolate decoration
6 blisters / carton 
6 blisters / case

112118

Bûchette 7,7 cm - 58g
Décor : Chantilly et plaquette chocolat
Topping: Chantilly, 1 chocolate decoration
2 bûchettes / blister 
12 blisters / carton 
Twin pack - 12 blisters / case
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Spécialités
Special log

Bûche composée d’un biscuit 
dacquoise amande, d’un croustillant 
chocolat lait et spéculoos, d’une 
mousse chocolat au lait et d’une 
mousse mascarpone aux brisures de 
spéculoos. Nappée entièrement de 
chocolat au lait et noisettes. Décor 
quenelles de mousse au chocolat au 
lait, brisures de spéculoos et plaquette 
de chocolat. 

Yule log with an almond dacquoise 
biscuit, a milk chocolate and 
speculoos crunch, a milk chocolate 
mousse and a speculoos mascarpone 
mousse. Finished with a milk 
chocolate and hazelnut glaze. Milk 
chocolate mousse dumpling decors, 
speculoos crumbs and a white 
chocolate square decoration.

Bûche composée d’un sablé 
croustillant nappé d’un caramel au 
beurre salé, surmonté de beaux choux 
craquelins garnis d’un onctueux 
crémeux vanille, et décoré de 
chantilly. 

Log composed of a crisp shortbread 
base layered with salted butter cara-
mel, topped with beautiful crumble 
choux garnished with a smooth vanilla 
cream, and decorated with whipped 
cream.
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112121

Bûche Chocolat au lait  
et Spéculoos 18 cm - 502g
Décor : 1 plaquette chocolat
Milk Chocolate and Speculoos Log
Topping: 1 chocolate decoration
6 blisters / carton
6 blisters / cases

121203500 

Farandole de choux Vanille 500g
Vanilla and crumble choux pastry log
3 blisters / carton
3 blisters / cases



Spécialités
Special log

Un look traditionnel pour cette bûche 
en forme de chalet qui plaira aux 
petits comme aux grands. Elle est 
composée de biscuits ondulés sucrés 
cacaotés et de biscuits génoises pu-
nchés, garnie de bavaroise vanille et 
de mousse au chocolat noir. Finition : 
toit en biscuits ondulés sucrés, plaque 
décor chalet, mousse chantilly vanille 
et plaquette chocolat. 

A traditional and cosy look for this 
chalet shaped yule log; which kids 
will love, and will remind you of your 
childhood memories during family ho-
lidays! Chocolate lady fingers as wood 
walls, white snowy ceiling for this spe-
cial cottage! Chocolate decoration.

Une version régressive et gourmande 
de la bûche roulée à la pâte à tartiner 
noisettes et cacao. Ultra savoureuse !  
Elle est composée d’une feuille de 
biscuit subtilement décorée, au 
velours chocolat, de motifs illustrant 
les guirlandes de noël, et fourrée de 
pâte à tartiner.

A delightful and festive dessert:
an ultra tasty chocolate and hazelnut 
spread and subtly chocolate velvet 
decorated sponge rolled into a log! 

112307

Chalet 18 cm - 359g 
Cottage 18 cm
6 blisters / carton 
6 blisters / case

112461

Buche roulée à la pâte à tartiner 
noisettes et cacao 18cm
Chocolate and Hazelnut Spread rolled Yule  
Log 18 cm - 295g
6 blisters / carton
6 blisters / case
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Les Galettes
Galettes
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Galettes
Galettes
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Une frangipane twistée par des notes  
épicées (cannelle, clou de girofle, muscade, 
gingembre) et des zestes d’orange. 
Forme : hexagone / Rayures : épi

A spicy frangipane (cinnamon, clove,  
nutmeg, ginger) and orange zest.
Shape: hexagon / Stripes: ear of corn

6SMS22ORPEFH

Galette Orange & Pain 
d’épices 22cm - 455g
22 cm Orange and Gingerbread galette
16 pièces / carton
16 pieces / case

Une frangipane gourmande au chocolat et 
pistoles de chocolat au lait caramel, alliées 
au croquant des amandes bâtonnets.
Forme : ronde / Rayures : écailles 

A chocolate frangipane with milk choco-
late-caramel chunks and almond pieces.

6SMS22CH 

Galette Chocolat & Amande  
22cm - 555g
22 cm Chocolate and Almond galette
12 pièces / carton
12 pieces / case



Une frangipane «exotique» au fruit de la 
passion garnie de cubes d’ananas. 
Forme : rectangle / Rayures : épi

A rich exotic frangipane with pineapple 
dices.

6SMS22ANPACAR

Galette Ananas & Passion 
24x20cm - 555g
24x20cm Exotic galette 
14 pièces / cartons 
14 pieces / case

Une onctueuse frangipane à l’amande sur 
un coulis de framboise acidulé et fondant. 
Forme : fleur / Rayures : écailles*

A smooth almond frangipane with a rasp-
berry coulis. 

6SMS22FBFF

Galette Frangipane  
& Framboise 22cm - 505g
22 cm Frangipane and raspberry galette 
12 pièces / carton
12 pieces / case

15
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Galettes
La version à la crème d’amande  
au goût intense, sans alcool.

Premium version with its almond 
cream for an intense flavour, alcohol 
free.

La version classique : une pâte feuilletée pur beurre 
croustillante garnie d’une frangipane gourmande et 
onctueuse : de la crème d’amande mélangée à de la 
crème pâtissière. 

The classic version: An all-butter puff pastry filled 
with a delicious creamy frangipane from almonds 
cream mixed with pastry cream. 

6SMS22AMV4

Galette Amande 22 cm - 505g 
22 cm Almond galette
15 pièces / carton
15 pieces / case

6VA12FR

Galette Frangipane 12 cm - 122g
12 cm Frangipane galette 
50 pièces / cartons 
50 pieces / case

6SMS22FRV3

Galette Frangipane 22 cm - 455g
22 cm Frangipane galette 
17 pièces / carton
17 pieces / case

6SMS28FRV7

Galette Frangipane 28 cm - 755g
28 cm Frangipane galette 
11 pièces / carton
11 pieces / case

6SMS28AMV5

Galette Amande 28 cm - 805g 
28 cm Almond galette
10 pièces / carton
10 pieces / case
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Les Desserts
Desserts
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Les Délichoux
Délichoux

Un chou craquelin pur beurre, garni 
d’une crème montée à la vanille bour-
bon, et d’un cœur fondant au caramel 
au beurre salé.

A pure butter Choux Craquelin filled 
with Bourbon Vanilla whipped cream 
and a salted caramel centre.

Le chou craquelin dans sa version 
exotique, garni d’une crème montée 
au fruit de la passion, et d’un cœur 
acidulé au citron.

An exotic version of Chou Craquelin 
filled with Passion Fruit whipped 
cream and an acidulated lemon 
centre.

120390100
Chou vanille au cœur caramel - 75g  
Choux Craquelin Vanilla filling  
and Caramel centre 75g
12 pièces / carton
12 pieces / case

120380100

Chou passion au cœur citron - 75g
Choux Craquelin Passion Fruit filling  
and Lemon centre 75g
12 pièces / carton
12 pieces / case

18

Nouveauté
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Fingers

Des entremets à la forme allongée 
tendance, aux associations de saveurs 
étonnantes et aux textures crousti-
fondantes !

Trendy finger desserts with surprising 
flavour combinations and crispy-
melting textures!

112297

Allumette Streusel Framboise  
& Nougat - 66g
Raspberry nougat streusel finger
27 pièces / carton 
27 pieces / case

112296

Allumette Streusel Praliné,  
Noisette & Caramel - 72g
Hazelnut and caramel streusel finger
27 pièces / carton 
27 pieces / case

112465

Allumette Cream cheese  
& Agrumes - 79g
Citrus and Cream Cheese Finger
27 pièces / carton 
27 pieces / case

19

Allumettes

Une base de biscuit Streusel croquant, associée 
à une crème de nougat et un confit de framboise 
acidulé et fruité.
Décor : pistaches et amandes hachées. 

A crunchy Streusel biscuit base, combined with 
nougat cream and a tangy fruity raspberry confit. 
Decor: pistachios and chopped almonds.

Une base de biscuit Streusel croquant, associée à 
une ganache au caramel et une mousse praliné 
intense et légère.
Décor : nappage chocolat-caramel et noisettes 
hachées. 
A crunchy Streusel biscuit base, combined with a 
caramel ganache and a light and intense praline 
mousse. 
Decor: chocolate-caramel glazing and chopped 
hazelnuts topping.

Entremets composé d’une génoise nature, avec 
un croustillant citron et citron vert, un confit aux 
agrumes et une mousse au cream cheese.      

A plain sponge, crunchy lemon and lime biscuit, 
citrus confit and a cream cheese mousse.

Nouveauté
2023



Entremets 
Individuels

Individual Desserts

Entremets composé de deux génoises 
imbibées d’un sirop saveur framboise 
et de mousses à la fraise et à la 
framboise. Une forme unique pour 
finir le repas dans les étoiles !

Dessert consisting of two sponge 
cakes soaked in a raspberry-flavoured 
syrup topped with a strawberry and 
raspberry mousse. A unique shape to 
finish the meal with stars in your eyes!

Un sapin festif composé de couches 
de biscuits cacao, d’une mousse au 
chocolat noir et d’une mousse au 
chocolat blanc. Un glaçage chocolat 
noir étoilé vient sublimer cet 
entremets. 

A festive Christmas tree made up of 
layers of cocoa biscuit, dark chocolate 
and white chocolate mousse, 
enhanced with a starry dark chocolate 
icing.

20

112302

Étoile fruits rouges 53g
Red berries star 53g
20 pièces / carton
20 pieces / case

112301

Sapin deux chocolats 44g
Two chocolates Christmas Tree 44g
27 pièces / carton 
27 pieces / case



Mini Pastries

Tout le plaisir gourmand d’un 
savoureux fondant au chocolat, qui, 
une fois réchauffé, laisse découvrir 
son cœur coulant. À fondre de plaisir ! 

All the pleasure of a tasty chocolate 
fondant, which, once warmed reveals 
its molten center. Delighful! 

Un assortiment de délicieux fondants 
au chocolat avec un cœur coulant à 
la purée de framboise, au caramel au 
beurre salé, ou tout chocolat pour les 
vrais accrocs ! 

An assortment of delicious chocolate 
fondants : raspberry center, a salted 
butter caramel center, or all choco-
late for chocoholics!

21

121921000

Fondant Chocolat 36g
Chocolate Fondant 36g
120 pièces / carton
120 products / case

141908500 

Blister de 9 Fondants Chocolat 36g
9 Assorted Chocolate Fondant 36g
12 blisters / carton
12 blisters / case

141970300

Blister de 6 Fondants assortis 30g 
6 Assorted Chocolate Fondant 30g
Chocolat, framboise, caramel beurre salé
Chocolate, raspberry, salted caramel 
10 Blisters / carton
10 blisters / case

Mini Pâtisseries



22

Petites 
gourmandises

Little treats

Des fourrages généreux et des décors 
gourmands pour ces mini muffins ultra 
moelleux, aux saveurs variées pour 
s’adapter à toutes les envies ! 

Generous fillings and delicious 
decorations for these ultra soft mini 
muffins, with various flavours to suit 
all tastes!

RBB0423

Mini muffins Chocolat & Pépites, 
fourrés Chocolat 26g
Mini chocolate muffins filled with chocolate and 
topped with chocolate chunks
42 pièces / carton 
42 pieces / case

RD3A0421

Mini muffins Nature, fourrés aux 
Fruits rouges 26g
Plain mini muffins filled with mixed berries
42 pièces / carton 
42 pieces / case



Sapins
Christmas Trees

Un savoureux petit moelleux au cho-
colat en forme de sapin, riche et géné-
reux, un format idéal pour couvrir de 
multiples instants de consommation. 

A delicious little tree shaped choco-
late molten cake, in a perfect size to 
cover multiple consumption instants.

Un savoureux moelleux intense en 
chocolat et à la texture légère, un 
format idéal pour les fêtes de fin d’an-
née, à déguster en famille. 

A delicious molten chocolate cake, 
in a perfect size to enjoy with friends 
and family over Christmas. You will 
love it!

Les saveurs de Noël à partager dans 
ce sapin moelleux, parfumé aux 
épices et aux véritables écorces 
d’orange. 

A soft and tasty Christmas tree per-
fectly flavoured with spices and real 
orange peel, a treat to share with 
friends and family. 

125000100

Sapin Moelleux 50g
Chocolate Christmas Tree 50g
20 pièces / carton
20 products / case

125040100 

Sapin moelleux Chocolat 600g 
Christmas Tree Chocolate Cake 600g 
4 pièces / carton 
4 pieces / case

125021400 

Sapin pain d’épices 240g 
Gingerbread tree cake 240g 
4 pièces /carton
4 pieces / case
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14001

Disque feuilleté 22 cm  
Piqué 160g
22 cm docked puff pastry base 
Pur beurre – All butter
70 pièces / cartons - 70 pieces / cases

14001NP 

Disque feuilleté 22 cm 
Non piqué 160g 
22 cm undocked puff pastry base 
Pur beurre – All butter
70 pièces / cartons - 70 pieces / cases

15002

Disque feuilleté 28 cm  
Piqué 230g
28 cm docked puff pastry base 
Pur beurre – All butter
55 pièces / cartons - 55 pieces / cases

15002NP 

Disque feuilleté 28 cm  
Non piqué 230g 
28 cm undocked puff pastry base 
Pur beurre – All butter
55 pièces / cartons - 55 pieces / cases

Disques 
Feuilletés pur 

Beurre
Puff pastry base

Pour tous ceux qui souhaitent créer 
leur propre galette ! 

Let your imagination min wild!

24

Exemple de réalisation / Recipe example



La gamme salée
Savoury range
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Gougères
Gougères

Aériennes et dorées, tout le monde 
veut les goûter. Entre amis ou en 
famille, la gougère Emmental reste la 
reine indétrônable de l’apéritif ! 

Light and golden, everyone wants to 
taste them. With friends or family, 
the Emmental gougère remains the 
indestructible queen of aperitif! 

210070100

Carton de 420 gougères 
Emmental crues 14g
Emmental gougères 14g, ready to bake
420 pièces / carton
420 pieces / case
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Mini à Garnir
Ready-to-fill Minis

Les navettes à garnir, une saveur 
délicatement briochée ! Elles sont 
le support idéal pour la réalisation 
d’amuse-bouches et autres accompa-
gnements apéritifs. 

Ready garnish brioche rolls. A subtle 
brioche flavour! They are perfect for 
making appetisers and other nibbles.

A garnir généreusement selon vos 
goûts et vos envies ! Une gamme de 
mini pains adaptés pour des mises en 
bouche salées. 

Ready to be generously garnished 
according to your taste and desires! 
A range of mini bread rolls suitable 
to use with savoury appetisers.

JA2001
Navette nature 10g x 200 pièces
Garnish-ready brioche rolls 10g x 200 pieces

Existe en blister
Available in blister

JA0201
Navette nature 15g x 20 pièces
Garnish-ready brioche rolls 15g x 20 pieces

 JA0509 

Navette nature 15g x 50 pièces
Garnish-ready brioche rolls 15g x 50 pieces

JZ0071
Navettes assorties 10g x 30 pièces 
nature / sésame / pavot
Garnish-ready brioche rolls 10g x 30 pieces
Plain / sesame / poppy seed

JA0602
Mini pain Burger nature 10g x 60 pièces
Mini Plain Burger bread 10g x 60 pieces

Existe en blister
Available in blister

JA0202 
Pain Burger sésame 15g x 20 pièces
Mini Sesame Burger bread 15g x 20 pieces

27

Su
gg

es
tio

n 
de

 p
ré

se
nt

at
io

n 
/ 

se
rv

in
g 

su
gg

es
tio

n
Su

gg
es

tio
n 

de
 p

ré
se

nt
at

io
n 

/ 
se

rv
in

g 
su

gg
es

tio
n



80 x 120 
Pal

100 x 120 
Pal

Code Désignation produit PFA 2022

Pa
ge

Si
te

 d
’e

xp
éd

iti
on

Pi
èc

es
/ B

lis
te

r

Pi
èc

es
/ C

ar
to

n

Ca
rt

on
s/

 c
ou

ch
e

Ca
rt

on
s/

 8
0x

12
0 

Pa
l

Bo
xe

s/
 L

ay
er

Bo
xe

s/
 

10
0x

12
0P

al

Les bûches

112464 Bûchette trois chocolats 9 cm blister x2 6 Broons 2 2 x 12 12 96 12 96

112463 Bûche trois chocolats 18 cm 6 Broons 1 6 7 56 10 80

112462 Gouttière trois chocolats 55 cm 6 Broons - 4 4 60 4 60

112311 Bûchette fruits rouges nougat 9 cm blister x2 7 Broons 2 2 x 12 12 96 12 96

112309 Bûche fruits rouges nougat 18 cm 7 Broons 1 6 7 56 10 80

112310 Gouttière fruits rouges nougat 55 cm 7 Broons - 4 4 60 4 60

112104 Bûchette gianduja caramel 9 cm blister x2 8 Broons 2 2 x 12 12 96 12 96

112102 Bûche gianduja caramel 18 cm 8 Broons 1 6 7 56 10 80

112103 Gouttière gianduja caramel 55 cm 8 Broons - 4 4 60 4 60

112304 Bûchette mangue passion 9 cm blister x2 9 Broons 2 2 x 12 12 96 12 96

112306 Bûche mangue passion 18 cm 9 Broons 1 6 7 56 10 80

112305 Gouttière mangue passion 55 cm 9 Broons - 4 4 60 4 60

112118 Bûchette charlotte tiramisu 7,7 cm blister x2 10 Broons 2 2 x 12 12 96 12 96

112312 Bûche charlotte tiramisu 18 cm 10 Broons 1 6 7 56 10 80

112121 Bûche chocolat lait spéculoos 11 Broons 1 6 7 56 10 80

121203500 Farandole de choux craquelin vanille 500g 11 Hub Sud 1 3 8 80 10 110

112307 Chalet vanille chocolat 19 cm 12 Broons 1 6 7 56 10 80

112461 Bûche roulée pâte à tartiner noisettes et 
cacao 18 cm 12 Broons 1 6 7 56 10 80

Les galettes 

6SMS22CH Galette chocolat caramel amande 22cm 14 Hub Sud - 12 10 60 12 78

6SMS22ORPEFH Galette pain d'épices 22cm 14 Hub Sud - 16 10 60 13 78

6SMS22ANPACAR Galette ananas passion 22cm 15 Hub Sud - 14 10 60 13 78

6SMS22FBFF Galette frangipane confit framboise 22cm 15 Hub Sud - 12 10 60 13 78

6SMS22AMV4 Galette amande 22 cm - sans alcool 16 Hub Sud - 15 10 60 13 78

6SMS28AMV5 Galette amande 28 cm - sans alcool 16 Hub Sud - 10 11 55 15 75

6VA12FR Galette frangipane 12 cm 16 Hub Sud - 50 6 60 6 60

6SMS22FRV3 Galette frangipane 22 cm 16 Hub Sud - 17 10 60 13 78

6SMS28FRV7 Galette frangipane 28 cm 16 Hub Sud - 11 11 55 15 75
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Les desserts individuels

120390100 Chou vanille coeur caramel 18 Hub Sud - 12 8 128 10 160

120380100 Chou passion coeur citron 18 Hub Sud - 12 8 128 10 160

112301 Sapin 2 chocolats 20 Broons - 27 8 176 10 250

112302 Etoile fruits rouges 20 Broons - 20 8 176 10 250

125000100 Sapin moelleux 50g 23 Hub Sud - 20 8 176 10 200

112465 Allumette cream cheese agrumes 19 Broons - 27 8 176 10 200

112297 Allumette streusel framboise nougat 19 Broons - 27 8 176 10 200

112296 Allumette streusel praliné, noisettes
& caramel 19 Broons - 27 8 176 10 200

Les desserts mini

121921000 Fondant chocolat 36g 21 Hub Sud - 120 8 80 10 110

141908500 Blister de 9 fondants chocolat 36g 21 Hub Sud 9 12 6 60 6 78

141970300 Blister de 6 fondants assortis 30g 21 Hub Sud 6 10 8 80 10 110

RD3A0421 Mini muffins nature fourrés fruits rouges 26g 22 Tincques - 42 8 200 10 230

RBB0423 Mini muffins chocolat pépites chocolat  
fourrés chocolat 26g 22 Tincques - 42 8 200 10 230

Les desserts à partager	

125040100 Sapin de Noël chocolat 600g 23 Hub Sud - 4 8 80 10 110

125021400 Sapin pain d'épices 240g 23 Hub Sud - 4 8 176 10 200

Les disques feuilletés pur beurre	

14001 Disque feuilleté pur beurre 22 cm piqué 24 Hub Sud - 70 10 60 13 78

14001NP Disque feuilleté pur beurre 22 cm non piqué 24 Hub Sud - 70 10 60 13 78

15002 Disque feuilleté pur beurre 28 cm piqué 24 Hub Sud - 55 11 55 15 75

15002NP Disque feuilleté pur beurre 28 cm non piqué 24 Hub Sud - 55 11 55 15 75

La Gamme salée 

210070100 Carton de 420 gougères Emmental 14g 26 Hub Sud - 420 4 48 5 60

JA2001 Navette nature 10g x 200 27 Tincques - 200 8 56 10 230

JA0201 Navette nature 15g blister x 20 27 Tincques 20 20 x 5 4 64 NA NA

JA0509 Navette nature 15g blister x 50 27 Tincques 50 50 x 5 4 36 NA NA

JZ0071 Navettes assorties : nature / sésame / pavot 
10g blister x 30 27 Tincques 30 30 x 7 4 40 NA NA

JA0602 Mini pain burger nature 10g x 60 27 Tincques - 60 8 176 10 230

JA0202 Mini pain burger sésame 15g blister x 20 27 Tincques 20 20 x 5 4 64 NA NA
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www.mademoiselledesserts.com
Pour toutes commandes France : 

 08 09 101 701
 commandes@mdesserts.com

For your international orders:
0033 809 101 702

orders@mdesserts.com


